La diversidad cultural de este barrio barcelones se refiejo una vez mas en el festival

Nou Barmis reunio a mas de 3.000
soperos y recetas de todos los paises

La sexta edicion del Festival de Sopes del Mon Mundial permitio a los vecinos de Nou

Barris saborear un aio mas caldos de lugares diversos. Los aromas de la escudella
barrejada, la-harira, la quinua y la tamatar aur matar se mezclaron en esta jornada.
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Mas de 90 recetas de sopa se pre-
sentaron el pasado domingo a este
festival, organizado por la Xarxa 9 Ba-
rris Acull y que reunio en la Marquest
na de la Via Julia a mas de 3.000 par-
ticipantes y soperos espontaneos.
«Estamos muy contentos porque
cada ano va parficipando mas gen-
te», comento a S/ Lourdes Ponce, vo-
luntaria de 9 Barris Acull y coordina % | |
dora de este festival, que pretende | .
tender puentes entre las diferentes &=
culturas a traves de este alimento.
Todos los presentes pudieron pro-
bar, e incluso repetir, platos de este i BN BRE AN Ceardad 1]
manjar procedentes delos cincocon--  Mas de 3.000 personas participaron y saborearon algunas de las sopas de este festival.
tinentes, como una sopa de queso y
hierbas tipica de Australia represento

mento la boliviana Mercedes Arroyo,

a Oceania; la escudella barrejada, al p pmsenﬁamn még que aunque ni tuvo tiempo para pro-
continente europeo; la quinua, a Ame- b | | bar la sopa, se lleno el estomago con
rica; la harira, al continente africano, y de 90 recetas de sopas el éxito que tuvo la suya. Era el primer
la sopa tamatar aur matar, al contr 5= § | ano que participaba y le gusto la ex-
nente asiatico. e diferentes rincones periencia, que le permitio conocer a

«Preparamos una olla grande de gente del barrio y conocer otros mo-

auinua nara unas 300 personas». Co- fdel munto dos de cocinar sopa.



